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En Venezuela, el optimo de madurez del fruto del naranjo se alcanza en marzo o abril;
pero los citricultores comienzan a cosechar en diciembre cuando la acidez todavia es
alta, lo cual genera baja calidad de fruto fresco y para la industria. Los objetivos del
trabajo fueron: a) Caracterizar la calidad de los frutos de naranja producidos en Yumare,
Temerla y Nirgua; b) Describir la evolucion de las caracteristicas de calidad de la
naranja durante el periodo de cosecha en las tres localidades entes indicadas. En la
Procesadora y Empacadora de frutas Nirgua, se recolectaron muestras de 3 Kg de frutos
de naranja ‘Valencia’, cada una, en quince camiones, por cada localidad de origen, entre
la segunda y tercera semana del mes de Enero hasta Mayo. Se obtuvo que: a) Las
naranjas provenientes de Yumare presentaron un menor porcentaje de jugo, mientras
que el rendimiento en concentrado fue similar para las tres localidades; b) El mayor
rendimiento en zumo se observd en febrero para los frutos de Nirgua y Temerla, y en
abril para los de Yumare; c¢) El maximo rendimiento en concentrado se observo para las
tres localidades, en abril, d) El zumo de las naranjas provenientes de las tres localidades
fue similar en el contenido so6lidos solubles totales, pero la acidez fue menor en las de
Yumare, intermedia en Temerla y mayor en Nirgua; e) En las tres localidades, durante
la cosecha se determind un aumento en los SST y descenso en la acidez total titulable;
f) El menor contenido de acidez total titulable en el zumo de los frutos de Yumare,
origind los mayores valores del indice de madurez durante todo el periodo de cosecha.



