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b Composicion y control de calidad de materias grasas
1 utilizadas en la alimentacién animal
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Instituto Dominicano de Investigaciones Agropecuarias y Forestales, IDIAF.
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Tabla 1. e alrdasa
| Animai Temestre Manteca Celd tr tr - : ALTERACIONES DE LAS
j Grasa de aves Miristico C14:0 1 <10 2.0 30 GRASAS
e A Pescads Palmitico c160 1B <11.0 <18.0 <25.0
Paima Falmapieco cian 25 i 2 2.5
Saturadas Coco Estearico c18:0 9 5.0 <8 0 <10.0
o Oleico c1a1 an 25 13 38 i |
vegets a2 7 el = oA R Las | mafterlas grasas pueden  sufrir
— A Coiza Unoiénico  C183 2 2 15 : modificaciones en su estructura y
Otros C»a20 kr ir <2 0 <10 - - 5
g Sy Cacstiattoins composicion; estas modificaciones pueden
- Indice lodo >70 =115 =100 »A5 T .
Bl Grasas ransformadas Sl o 53 _ o e o estar nnglnadas p;::r la fnrrga en que han sido
| | pH - Acidez mineral . >5,5 5 »5 rocesadas o0 almacen
Grasas fracoonadas Lecitnas i Grasa no eluible (NEM) <18 <15 18 <20 p 2 . ¥ generarén
e e S e MIU < ot - a distintos compuestos que pueden tener
| - g i _ | : implicaciones nutricionales y/o patolégicas.
Saturado/Insaturado 0.38 0.2 0.43 087
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Las principales grasas utilizadas pueden clasificarse en: aceites y
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grasas crudas (manteca, sebo, grasa de pollo, aceite de pescado, 3 s :
aceite de soya, aceite de girasol, aceites de palma y palmiste, [ NG ] ( e } Eidiacstriog | AG Ebres
aceite de linaza, aceite de colza, aceite de coco), aceites acidos u \ 2 A , \ :

Oxidacion

Deshidratacion

oleinas (co-productos de la refinacion), aceites y grasas transfor-
madas (grasas hidrogenadas, jabones célcicos), aceites y grasas

reciclados (sub productos de fritura, “yellow grease”), fracciones ( " [ Aldehidos OH } | ] [ Epéxidos OH )
de aceites y grasas (lecitinas, oleoestearinas) y mezclas o grasas L e ] L Cetoghietndos | st )
tecnicas (de origen animal, de origen animal y aceites vegetales,
oleinas mezclas). (& ( i
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Tabla 2. Composicién en acidos grasos de grasas de origen animal ;

Fig. 1. Principales modificaciones que pueden afectar a los componentes caracteristicos de las materias rasas
(Codony, 1991)

. | CONCLUSIONES
Palrniteo C160 Fay 21 ZA B 155 23.5
P sl C18:1 3.1 54 3.2 40 38 _ L , iy ;
Fotudren C180 123 71 21.3 43 15 Es importante primero, tipificar exhaustivamente la cornpo:-:lclén_ de estas maten_as grasas que
Ohesc C16:1 424 41 38,3 12.6 42,5 estan disponibles en el mercado. Segundo, conocer la transferencia de las sustancias toxicas y/0
Lirsrucs, EE:; v iy ¢ o g perjudiciales del pienso al producto final y la repercusion sobre la calidad y salubridad del
’ 1 B " . -r

C220 18 :,; : ,:,, ,;n alimento, En tercer lugar, conocer si el consumo de estas materias grasas tiene algun efecto
DHA C228 - . . 1.0 ’ perjudicial sobre el propio animal que lo consume o se transfiere al producto final,
i “:;—'-" ; “ s 40 : constituyendo un riesgo para la salud del consumidor.
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